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CARTE COCKTAIL 

 

~ Réductions salées             à 0.70€ / pièce 

~ Mini burger                        à 2.00€ / pièce 
Bœuf ou poulet ou végétarien 

 
~ Mini Hot Dog                       à 2.00€ / pièce 

 
 
 

~ Pain surprise ( 60 toasts )  à 35.00€ / pièce 
Campagne ou marin ou mixte 

 
~ Pain surprise ( 16 toasts )  à 14.00€ / pièce 

~ Plateau 20 canapés           à 20.00€ / pièce 

~ Plateau 20 amuse-bouches à 25.00€ / pièce 

 
~ Verrines salées            à 2.00€ / pièce 

*   St Jacques, piperade tomate, tartare de courgette 
*  Saumon fumé, perle marine, tartare d’aubergine 
*  Crabe, courgette curry, tartare de poivron rouge 

*  Foie gras, rhubarbe, pomme caramélisée 
 

~ Mini Bols                  à 1.40€ / pièce 
*  Artichaut mariné, concassé de tomates, courgettes / 

curry 
*  Saumon fumé, crème fromage frais / moutarde à 

l’ancienne 

*  Foie gras, figue 

 

~ Mini burger  froid                à 2.00€ / pièce 
*  Foie gras, figues & oignons 

*  Artichaut confit, tomate confite & crème de ciboulette 
 

 

 

 

  

 

 

ENTREES FROIDES 

~ Tiramisu aux 2 saumons 
& crevettes 

à 7.90€ / pièce 
 
 

~ Tarte 
Foie gras, pomme & pain d’épice 

à 8.10€ / pièce 
 
 

~ Millefeuille 
Saumon fumé & crème d’artichaut 

à 8.10€ / pièce 
 
 

~ Foie gras de canard ‘’ maison ‘’ 
à 156.00€ / Kg 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

ENTREES CHAUDES 

 
 
           ~ Cassolette aux ris de Veau 
           à 7.50€ / pièce 
 
 
               ~ Croustillant de Sole 
            sauce safranée      
                      à 7.50€ / pièce 
 
  
           ~  Tatin aux légumes du soleil    

végétarien 
               à 7.10€ / pièce 
 
 
            ~  Rosti de légumes 

végétarien 
Courgette, aubergine, tomate, 

Rapé de pomme de terre 
             à 7.20€ / pièce 

 
 

 

 

 

 

LES VIANDES à 12.10€ / part 

avec 1 accompagnement au choix 

 
~ Croustillant de Filet de Veau au Comté 

sauce foie gras 
à 9.10€ / part 

 
~ Fondant de Chapon 

farci foie gras & marrons 
sauce au Pommeau 

à 9.00€ / part 
 
 

~ Filet Mignon de porc 
A la moutarde 
à 9.00€ / part 

 
~ Tournedos de Filet de canard 

sauce à l’orange 
à 9.20€ / part 

 
 
 

LES ACCOMPAGNEMENTS 

à 3.90€ / pièce 
 

~ Tatin de légumes du soleil 
~ Pommes Dauphines ( x8 ) 

~ Risotto de la mer 
~ Gratin Dauphinois 

~ Gratin de patate douce 
 

 

 

 

 

 

LES POISSONS à 12.10€ / part 
avec 1 accompagnement au choix 

 

 
~ Pressé de Sole farci aux courgettes 

sauce coco / curry 
à 9.10€ / part 

 
~ St Pierre aux tomates confites 

Sauce au chorizo 
à 9.10€ / part 

 
~ Filet de Bar Tandori 

Coulis de crustacés 
à 9.20€ / part 

 

 

 

LES DESSERTS 

~ Délice aux fruits rouges  à 4.20€ / part 
 

~ Douceur au chocolat  à 4.20€ / part 
 

 

 

 

 



 
 

 

MENU 
à 28 € / personne 

 
~  Croustillant de Sole Sauce Safranée 

OU 
~ Foie gras de Canard ‘’ maison ‘’ 

OU 
~ Brochette de St Jacques ( 3 noix ) 

Sauce orange / gingembre 
 
 

~ St Pierre aux tomates confites 
Sauce au Chorizo 

Risotto de la mer ou Gratin de patate douce 
OU 

~ Fondant de Chapon farci foie gras / 
marron 

Sauce au Pommeau 

Gratin Dauphinois ou pommes dauphines 
 
 

~ Feuilleté de Brie chaud rhubarbe 
OU 

~ Feuilleté de Chèvre chaud à la figue 
 
 

~ Douceur au chocolat 
OU 

~ Délice aux fruits rouges 
 

 

MENU 
à 26 € / personne 

 sans le dessert 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Merci de passer vos commandes 

 
Par mail : 

keriavily.traiteur@gmail.com 

 

Ou  par téléphone : 
02 96 37 52 46 
06 84 07 56 44 

 
Ou  rendez-nous visite au magasin : 

6, rue de Keriavily 
22300 LANNION 

 

 

✓ Avant le mercredi 20 décembre 
Pour vos commandes de 

NOËL 
 

✓ Avant le mercredi 27 décembre 
Pour vos commandes de la 

St SYLVESTRE 

 

Pour toute commande particulière 

N’hésitez pas à vous renseigner … 

 

…  Pensez à amener 
 

Votre panier ou votre cabas  …        

 
 


